
M È Z E  ·  H É R A U L T

Votre séminaire au
cœur du Bassin de Thau
Un domaine au vert, un séminaire conçu avec vous, à 35 minutes de Montpellier.



L E  D O M A I N E

Un domaine ancré,
entièrement pour vous.
Un ancien domaine vigneron de 7 hectares à Mèze,

dans l'Hérault, transformé en intimiste havre

aucune autre entreprise sur place, aucune

distraction extérieure.

7 ha
de nature

35
capacité
séminaire

2
salles équipées

35 min
gare TGV
Montpellier

de nature. Réservé à votre seul séminaire,



Une offre clé en main. L ' O F F R E

Du café d'accueil au dîner, tout est organisé et pris en charge sur place.

Hébergement

35 lits répartis dans 8 gîtes climatisés, jusqu'à 20 chambres

individuelles. Draps et ménage inclus.

Restauration

Petit-déjeuner complet, déjeuner et dîner au domaine,

collation servie en salle de travail.

En option : brasucade au feu de bois, bar à huîtres de l’étang de Thau,

barbecue, apéritif et cocktails.

Salle & logistique

dans les deux formules. Salle de réception de 200 m² + salle

piscine, terrasse. Sono, vidéoprojecteur, régisseur technique,

décoration sur mesure.

Animation & cohésion

Selon votre formule ou en option : olympiades, blind-test,

atelier d'intelligence collective, dégustation, visite culturelle,

rencontre inspirante, sortie catamaran, location de vélos,

visite guidée, atelier découverte de l'apiculture, laser-game,

jeux d'adresse, jeux de société...

Conception & coordination

Conception du déroulé avec vous, temps de cohésion,

ateliers stratégiques et coordination technique : un seul

interlocuteur, du premier appel au départ.

Un devis détaillé ligne par ligne, sans frais cachés.

Le Domaine est réservé à votre seul groupe,

de réunion de 90 m². Espaces communs, jardins de 7 ha,



Plus qu’un lieu, une équipe qui conçoit
votre séminaire.
Nous ne louons pas seulement des salles. Nous construisons avec

vous un séminaire qui répond à vos enjeux.

Des temps facilités, pensés pour vos enjeux

Remobiliser une équipe, renforcer la cohésion, accompagner un

changement de cap : nous concevons avec vous des temps d’intelligence

collective sur mesure, animés par un facilitateur.

Ouverture : se retrouver et lancer le séminaire ensemble.

Ateliers : diagnostic partagé, priorités communes.

Clôture : restitution, engagements, prochaines étapes.

Un seul interlocuteur, du premier appel au départ

AVA N T Un déroulé heure par heure co-construit avec vous, le

rooming, les régimes alimentaires et vos besoins techniques.

S U R  P L AC E Un référent dédié, de votre arrivée à votre départ.

Hébergement, restauration, salles, activités, excursions et transferts en taxi : tout

est coordonné par la même équipe.

« De la préparation à l’accueil, la gentillesse, la disponibilité et le professionnalisme

des équipes sont les maîtres mots. […] C’est du haut vol et la promesse est

100 % atteinte. »

Marie Roux · Etail Agency

Extrait de déroulé. Chaque séminaire est conçu et co-construit heure

par heure avec votre équipe.

L A  C O N C E P T I O N



L A  T A B L E

Une cuisine généreuse,
préparée sur place.
Nos chefs à domicile cuisinent dans la

cuisine professionnelle du domaine : plats

de saison, produits du Bassin de Thau,

grandes tablées à partager.

Le matin Petit-déjeuner complet

Les pauses Collation servie en salle de

travail

Midi & soir Déjeuner et dîner au domaine

En option Brasucade au feu de bois, bar

à huîtres de l'étang de Thau,

barbecue, apéritif & cocktails



H É B E R G E M E N T

8 gîtes indépendants, rien
que pour votre équipe.
Chaque gîte est indépendant et entièrement équipé.

Personne ne rentre chez soi le soir : c'est ce qui fait

la différence d'un séminaire résidentiel.

8
gîtes indépendants

20
chambres

individuelles

35
lits au total



L E S  C H A M B R E S

Des chambres pensées
pour bien dormir.
8 gîtes spacieux, tout confort et climatisés,

chacun avec sa salle de bain. Pour les

séminaires, les séjours sont entièrement

transformés en chambres, et certaines

chambres se convertissent en chambre duo.

20
chambres : 1 personne

par chambre

35
lits : 1 personne par lit

Matelas 22 cm · Climatisation · 1 salle de bain par

gîte · Draps et ménage inclus



Des espaces à la hauteur de votre équipe. L E S  E S P A C E S

Salle "Archipel" 200 m²

Dîners, soirées, scène. Bar et cuisine

ouverts.

Salle "Champs d'olivier"

La salle de travail : lumière du jour,

jusqu'à 35 personnes.

Cuisine professionnelle

L'espace cuisine de nos chefs à

domicile

Terrasse & extérieur

Soirées dehors, braséro, grandes

tablées.

Oliveraie

L'âme méditerranéenne du domaine.

Piscine

Accessible au groupe pendant le

séjour, en saison.

Grand jardin

7 hectares pour jouer, se balader,

respirer.

Espace détente

Transats, ombre, silence.

90 m²



L A  S A L L E  D E  T R A V A I L

Champs d'olivier,
pensée pour travailler.

de surface

35
participants dans

toutes les

configurations

0
poteau : une vue

dégagée pour tous

Configurations
Théâtre, en U, en classe ou en cabaret : jusqu'à 35 personnes

dans chaque disposition, sans aucun poteau pour gêner la vue.

Confort
Lumière du jour, occultation pour projeter en plein jour.

Climatisation l'été, chauffage l'hiver. Salle de plain-pied.

Équipement
Vidéoprojecteur sur toile, sonorisation et micros, trois

paperboards. Wifi fibre 200 Mb/s dans la salle, wifi dans tous les

gîtes. Eau et café à volonté.

Sous-groupes et accessibilité
La salle Archipel (200 m²) et la terrasse accueillent vos ateliers en

petits groupes. Salle et un gîte accessibles aux personnes à

mobilité réduite.

90 m²



Des activités ancrées dans le territoire. E X P É R I E N C E S  ·  S U R  P L A C E  E T  À  1 0  M I N

Jeu de cohésion
Laser game en plein air, archery tag, jeux d'adresse,

olympiade

Brasucade au bord de la piscine
Moules flambées au feu de bois.

Sortie kayak
Activité plein air sur l'étang de Thau.

Croisière sur l'étang de Thau
Huîtres, vigneron, coucher de soleil.

Blind-test de la Méditerranée
Quiz, dégustations, animation musicale.

Atelier intelligence collective
Animation des temps d'ouverture et clôture de votre

séminaire

La vie secrète du rucher
Visite avec un apiculteur, 1h30.

Sortie en vélo autour de l'étang
Sortie depuis le Domaine, visite guidée & cohésion

Visite d'une exploitation ostréicole
Visite, rencontre professionnelle et dégustation au

bord de l'étang de Thau

Animateur professionnel dédié au groupe · Scène & matériel inclus. D'autres activités de cohésion et de découverte au catalogue : nous consulter.



A C C È S

Facile à rejoindre. Simple à organiser.

3 h 12
Paris → Montpellier en TGV direct, à partir de

35 min
Gare TGV Montpellier Sud de France

35 min
Aéroport Montpellier

20 min
Gare de Sète

Parking
Gratuit sur place

Navettes depuis les gares et aéroport organisables sur demande.

Domaine Sesquier : 4 plan du Sesquier, 34140 Mèze. Entre l'étang de Thau et la

garrigue, à 3 km des plages de Mèze.



Mèze et le Bassin de Thau :
le Sud, sans perdre de temps.

À 3 km du domaine, Mèze est un village de pêcheurs au

bord de l'étang de Thau. Un vrai changement de décor

pour vos équipes, à 35 minutes de la gare TGV.

Les plages de Mèze

Une fin de journée les pieds dans l'eau, à 5

minutes du domaine.

L'étang de Thau

Sortie en bateau, dégustation d'huîtres de

Bouzigues : un temps fort à vivre en équipe.

Le port de Mèze

Dîner sur le port, marchés, joutes nautiques en

été.



Un séminaire ancré
dans son territoire.

N O S  E N G A G E M E N T S

Des produits d’ici, et des noms derrière.

Jus du Verger de Thau (Villeveyrac), vins des domaines des Yeuses et Saint-André

(Mèze), huîtres du Mas du Petit Poète (Loupian), pain de la boulangerie Carioca

(Mèze), biscuits de La Belle Époque (Frontignan), bières Kisswing (Montblanc).

Rien ne se perd.

Vaisselle réutilisable, tri sélectif,

compost sur place. Les restes

nourrissent les animaux du domaine :

poules, lapins, tortues et âne.

Venir en train.

Navette collective depuis les gares TGV

de Montpellier et de Sète. Votre équipe

arrive ensemble, sans voiture.

Une terre sans chimie.

7 hectares entretenus sans pesticide ni

herbicide, rucher et oliveraie.

Une équipe qui connaît la
région.

Chefs, animateurs et personnel

d’entretien vivent et travaillent sur

le territoire.



I L S  N O U S  O N T  F A I T  C O N F I A N C E

« Nous avons passé un séminaire

exceptionnel dans cet endroit magnifique, j'ai

rarement rencontré des hôtes aussi gentils.

Les logements étaient impeccables, propres,

grands, pleins de charme. Les repas étaient

vraiment excellents. Tout le monde sans

exception a apprécié cette parenthèse. »

La Poste · ★★★★★ Google

« Il y a différents endroits où se poser pour

travailler en plein air ou pour se reposer

pendant les pauses. La restauration faite

maison avec des produits frais était pleine de

saveur. Wael a été de bon conseil pour

l'activité en catamaran (un super moment)

[…]. Une équipe attentionnée qui veut faire

plaisir. »

Servier · ★★★★★ Google

« Nous avons passé notre séminaire

d'entreprise au domaine et en avons été ravis.

Merci à Wael et son équipe pour leurs

attentions et le service. Merci à Clément pour

les délicieux repas. »

Isabelle · Reparstores · ★★★★★ Google

I L S  S O N T  V E N U S  E N  S É M I N A I R E



Parlons de votre séminaire.
Donnez-nous vos dates et votre nombre de

participants : devis sous 24h, sans engagement.

Waël Smali 06 83 96 80 56

contact@domainesesquier.com www.domainesesquier.com

@domainesesquier Domaine Sesquier Expérience

4 plan du Sesquier, 34140 Mèze

tel:+33683968056
mailto:contact@domainesesquier.com
https://www.domainesesquier.com/
https://www.instagram.com/domainesesquier

